Huttenkase

QUINOA BAGEL

Dauer: ca. 35 Min. €D Quinoa in der Bouilon ca.
Fur 4 Personen 15 Min. weich kdcheln,
abgiessen, etwas abkuhlen.
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— Mit- Guacamole, Burger;
~ Huttenkase und restlichen
- Zutaten belegen.
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