Huttenkase

-—

EMPANADAS

Dauer: ca. 25 Min. Spinat Waschen, rob
und ca. 25 Min. backen hnack];n, tropfnass in geine
Ergibt 8 StiicK Pfanne geben, kurz dampfen
« 200 g Blattspinat bis es zusammenfallt. Flussig-
__+200 g HIRZ Hiittenkiise keit einkochen, abkiihlen. Mit
nature Huttenkase, Salz, Pfeffer und
_» %2 TL Salz, wenig Pfeffer Pinienkerne mischen. e
= 50 g Pinienkerne, grob
~ gehackt — = ————
“0*18 rechteckig ausgewallter mUChentmg mn 8 gleich
- —Kuchenteig 5.~ — grosse Rechtecke schneiden, =
« 1 Eigelb, verklopft Rander mit Eigelb bepinseln, je

1EL Fllung in die Mitte geben.
~ Teig zu Packli formen, Rander =
mit =Gabel -oder von Hand———
verschliessen. Mit Eigelb be-
: pinseln und mit einer Gabel
—einstechen=Ca25-Min-in-der——
Mitte des auf 200 Grad vor-

“g'eﬁ:?izten Ofens backen.




