Huttenkase

RHABARBER TRIFLE MIT
CRUMBLE

Dauer: ca. 30 Min. D Mandeln mit Mehl, Zucker,
Fir 4 Personen Salz in einer Schiissel mischen.

s Butter beigeben, von Hand zu
—einer krimeligen Masse verrei-

~+40 g Mandeln, grob

— .ﬁf,";ﬁ'ﬁhl = ben. Auf einem mit Backpapier
~ 2 EL Rohrzucker belegtem Blech verteilen. Ca.
~ +60 g Butter - ——— L dersMittesdes—anfrm—=
—=A400¢ Rhabarber, ge“_'“'t 220 Grad vorgeheizten Ofens, -
j’ivgfic;e!"f ~———— backen. Herausnehmen, abkiih-
“S0gRicotta len, in Stiicke brechen. =
— 200 g HIRZ Hiittenkase —~ : — e
nature g Rhabarber  mit  Zucker '
Z RIS IR G zugedeckt aufkochen. Unter
* 1 Zitrone, wenig abgerie-

»W%hma—10 Min. zu emem

Kompattkaehen—" — — _ ——
= — a_-a‘iicotta mit  Huttenkase,
Zucker _und Zitronenschale
verrihren. Hittenkase abwechs-
~ “lungsweise mit Kompott und '
= — Crumble in Glaser schichten,
- sofort servieren.



