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TARTE AUX ABRICOTS

Durée : env.15 min, €D roncer le moule a tarte
F)UlSSOn env. 510 ‘mtm't avec la pate brisée, piquer le
__Pour un moule a tarte fond avec une fourchette,

d'env. 24 cm de P
diamétre, tapissé de répartir la chapelure sur le

_papier de cuisson fond
Pour 8 tranches :
= -~ ) Mélangerle cottage chees(,L——

—+ 1 abaisse de pile brisée avec les autres ingrédients, =
e Fé‘partinle mélange sur la pate,
« 3 cs de chapelure —er] r—" =y
© +600g abncof?ﬁﬂa és - -~y ajouter (es abrico _uire
par la moitié, évent. ~env. 50 min. au milieu du four -
décongelés préchauffé a160° — = _—
-~ 200g HIRZ cottage cheese — — e
~_nature —== —
1RO crame E ﬁSortlr du four, mettre 3
o 1dl lait refroidir, ajouter les pistaches 7
elceuf m—— ) A L Tl [ R
e cysucre————— ____glace e we

» 2 cs de pistaches hachées
-~ eSucre glace pour ledécor




